Regulamin konkursu , Nalewki domowe na miodzie” 2024

Organizator i czas trwania konkursu:

Organizatorem konkursu jest Zwigzek Pszczelarzy ,Podlasie”, ul. Pocztowa 3, 21-500 Biata Podlaska.

Konkurs odbedzie sie w dniu 25 sierpnia 2024r. podczas Bialskopodlaskiego Swieta Miodu

na terenie rekreacyjnym przy stanicy w Kobylanach (gm. Terespol).

. Cel konkursu:

poszukiwanie produktéw tradycyjnych o charakterystycznych walorach smakowych
i estetycznych, z wykorzystaniem miodu;

identyfikacja oryginalnych produktéw z wykorzystaniem miodu oraz gromadzenie przepisow
wyrobu nalewek;

promocja dawnych tradycji przyrzadzania nalewek;

popularyzacja wiedzy na temat produkcji nalewek w warunkach domowych.

Przedmiot konkursu:

Nalewki domowe, produkty tradycyjne przeznaczone do bezposredniego spozycia, charakteryzujgce

sie szczegblnymi walorami estetycznymi i smakowymi. Produkt zgtaszany do konkursu powinien

w swoim sktadzie zawiera¢ miod.

Produkty bedg oceniane w jednej kategorii: nalewki domowe

Zasady udziatu w konkursie:

w konkursie moga wzigé udziat wytgcznie osoby petnoletnie;

uczestnikiem konkursu moze by¢ osoba wytwarzajagca amatorsko nalewki w warunkach
domowych, bez przeznaczenia komercyjnego;

jeden uczestnik konkursu moze zgtosic¢ jedng nalewke, zawierajgcg w swoim sktadzie midd;
nalewki powinny by¢ dostarczone w butelkach, karafkach itp.;

uczestnicy zobowigzani s3 do wypetnienia zgtoszenia do konkursu, ktérego nalezy dokonac
na karcie zgtoszeniowej zgodnie z zataczonym wzorem, jednoczesnie oswiadczajgc wyrazenie
zgody na przetwarzanie danych osobowych oraz zgody na udostepnianie wizerunku. Podanie
danych jest dobrowolne, jednak konieczne do realizacji celéw konkursowych;

uczestnictwo w konkursie jest bezptatne;
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— nalewki wraz z kartg zgtoszenia nalezy dostarczyé do biura Gminnego Centrum Kultury
w Kobylanach, PIl. Ryszarda Kaczorowskiego 1, 21-540 Mataszewicze lub na adres organizatora
do dnia 23 sierpnia 2024r. do godz. 15:00;

— produkty oceni komisja w dniu 25 sierpnia 2024r.

Komisja konkursowa:

— w skfad komisji wchodzg 3 osoby wskazane przez Organizatora;

— sposrdéd komisji konkursowej zostanie wytoniony przewodniczacy jury;

— komisja konkursowa dokonuje oceny na arkuszach konkursowych zgodnie z punktacja:

klarownos¢ (0-5); kolor (0-5); bukiet (0-5); aromat (0-5).

Nagrody:
Nagrodzone zostang trzy nalewki z najwiekszg iloscig punktéw . W konkursie przewidziane sg nagrody

rzeczowe (3 pierwsze miejsca) oraz dyplomy.

Wyniki konkursu:

— po zakonczeniu konkursu oraz obliczen zostanie sporzadzony protokét, ktory bedzie zawierat
informacje tj.: imienng liste zwyciezcéw oraz pozostatych uczestnikow, nazwy nalewek, ilo$¢
zdobytych punktow;

— w sytuacjach spornych wszelkie watpliwosci rozstrzyga organizator.

Pozostate informacje:
Ostateczna interpretacja regulaminu nalezy do organizatora.

Kwestie sporne rozstrzyga organizator.



